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High speed sausage machine includes heat-sealing closure-jaws moving 
along working gap in direction of sausage strand motion 



Patent number: 
Publication date: 
Inventor: 
Applicant: 

Classification: 

- international: 

- european: 
Application number: 
Priority number(s): 



DE1 002 1197 
2001-11-08 

BRETTSCHNEIDER HARTMUT (DE) 

BLT BRETTSCHNEIDER LEBENSMITTE (DE) 

A22C11/12; B65B9/12; B65B51/26 
A22C11/12 

DE20001021 197 20000503 
DE20001 021 1 97 20000503 



Abstract of DEI 00211 97 

Closure jaws (9, 10) move along the working gap (5) in the direction of sausage strand (2) motion. 
Preferred Features: Opposed pairs of closure jaws follow successively along the strand path, at set 
spacing. The worl<ing gap (5) is formed between two conveyors (7, 8), each carrying closure jaws. The 
conveyors are recirculating e.g. chains, bands or belts. A separator is provided for the sausages. 
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Die folgenden Angaben sind den vom Anmelder emgerefchten Unterlagen entnommen 

@ Vorrichtung zunn Herstellen von portlonierten Lebensmitteln, insbesondere Wiirsten 

@ Dte Erfindung bezieht sich auf eine neuartige Vorrich- 
tung zum Herstellen von portionierten Lebensmitteln, ins- 
besondere Wursten. 
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Beschreibung 

[0001] Die Erfindung beziehl sich auf eine Vorrichtung 
geniaR Oberbegriff Paienianspruch 1 . 

10002] Es isl bekannu Wursie dadurcli herzusiellen, da6 
ein Wurslslrang, bestehend aus einer auBeren Hiille oder 
HauL beispielsweise auch aus Narurdann oder Kunstdann, 
und aus einer von der Hulie umschlossenen Wurstmasse un- 
ler Anwendung von Warme und Druck durch VerweiBen der 
Haul in Einzelwursle unterteill wird, die dann spater an den 
Verbindungs- oder SchweiBsiellen voneinander getrennt 
werden konnen. 

10003J Fiir das VerschweiBen bzw, Verbinden, welches bei 
Natur- Oder Kunstdannen durch Denaiurierung oder Verlei- 
men des Kollagens dieser Darme erfolgt, ist eine gewisse 
Einwirkzeil erforderhch, die ihrerseils die Leisiung einer 
Vorrichtung zuni Herstellen von Wursten usw. beeinfluBt. 
[0004] Aufgabc dor Erfindung ist cs, cine Vorrichtung auf- 
zuzeigen, die Urolz einer hohen Einwirk- oder SchweiBzeit 
eine hohe Leistung bei der Hersiellung von Wursten oder 
anderen portion ierten LebensmiUeln ermoghcht. Zur Lo- 
sung dieser Aufgabe ist eine Vorrichtung entsprechend dem 
Palentanspruch 1 ausgebildet. 

[0005] Weiterbildungen der Erfindung sind Gegenstand 
der Unlerdnspriiche. 

[C006] Die Erfindung wird im Folgenden anhand der Fi- 
guren an einem Ausfuhrungsbei spiel naher erlautert. Es zei- 
gen 

[0007] Fig. 1 in sehr vereinfachter Darstellung eine Vor- 
richtung geniaB der Erfindung; 

[0008] Fig. 2 in vergroBerter DarsteUung zwei einander 
zugeordneie VerschlieBbacken; 

[0009] Fig. 3 in TeildarsteUung einen Langsschnirt durch 
einen Wurststrang. 

[0010] In der Figur ist 1 eine Wurst-Maschine ubhcher 3S 
Bauart zum Herstellen eines Wurstslranges 2, der aus einer 
rundum geschiossenen, schlauchartigen Hiille oder Wurst- 
haul3 und aus der von dieser HuUe aufgenommenen Wurst- 
masse 4 besteht. Der von der Wurstmaschine 1 erzeugte 
Wurststrang 2 wird in einem Arbeitsspak 5 einer VerschUeB- 40 
einrichtung 6 geleitel. Der Arbeitsspalt 5 ist zwischen zwei 
Transporteleinenten 7 und 8 gebildet, die jeweils wenigstens 
ein eine geschlossene Schlaufe bildendes ketten-, band- oder 
riemenartiges Element aufweisen, welches iiber entspre- 
chende Rader oder Rollen gefuhrt und derart angeirieben ist, 45 
daB die beiden Transportelemente 7 und 8 synchron umlau- 
fen und die den Arbeitsspalt 5 jeweils begrenzenden Langen 
dieser Transportelememe sich in der selben Richtung und 
mit gleicher Geschwindigkeit bewegen, und zwar zum Ab- 
ziehen bzw. Wegfuhren des Wurststranges 2 von der Wursl- 50 
maschine 1 (Pfeil A). An den Transportelementen 7 und 8 
sind einander zugeordnete VerschlieBbacken 9 (am Trans- 
portelemenl 7) bzw. 10 (am Transportelemenl 8) vorgese- 
hen, und zwar derart, daB im Arbeitsspalt 5 jeder VerschlieB- 
backen 10 einem VerschheBbacken 9 unmitlelbar gegen- 55 
uberliegi und mit seineni sich verjlingenden Ende 10' in eine 
enisprechende Ausnehmung 9' am freien Ende des zugeho- 
rigen Backens 9 eingreift. 

10011] Die Ausbildung isi dabei so geu-offen, daB der 
Wursutrang 2 jeweils an dem im Arbeitsspalt 5 einander ge- 60 
geniiberiiegenden Backen 9 und 10 zusamniengedriicki 
wird, so daB hierdurch der Wurststrang 2 in Einzel-Wiirste 2" 
kurzerer Lange unteneilt wird. Die Backen 9 und 10 sind 
derart beheizt, daB der zwischen diesen Backen 9 und 10 
cingcklcmmtc Bcrcich der Wursthaul 3 durch Vcricimcn 65 
bzw. Denaturieren derart verschweiBt wird, daB die Einzel- 
wursle 2* jeweils verschlossene Enden 2" aufweisen. 
[0012] Das sich veijiingende Ende 10' sowie die Ausneh- 



21 197 A 1 0 

2 

mung 9' sind so in ihrer Fomigebung aneinander angepaBt, 
daB bei initeinander in Eingriff stehenden, d. h. gegenein- 
ander angepreBlen VerschlieBbacken 9 und 10 das Ende 10' 
nichl am Boden der Ausnehmung 9' anliegt, sondern mil. sei- 
5 nen Flanken jeweils an einer von dem Boden der Ausneh- 
mung 9' ausgehenden Flanke, so daB niittels der beheizten 
VerschlieBbacken 9 und 10 jeweils zwei aufeinander fol- 
gende SchweiBsiellen gebildet werden und somit ein Tren- 
nen der Einzelwurste 2' voneinander zwischen diesen 
to SchweiBsiellen moglich ist, und zwar unter Beibehaltung 
verschlossener Enden 2" fiir die Einzelwurste 2". 
[0013] Durch ein Schneidwerkzcug 11, welches an einem 
der VerschlieBbacken 9 bzw. 10 vorgesehen ist und welches 
beispielsweise durch eine Steuerkurve gesteuert an dem der 
15 Wurs maschine 1 entfemtliegenden Ende des Arbeitsspaltes 
5 wij ksara wird, isl es moglich, den im Arbeitsspalt 5 ver- 
schweiBten Wurststrang 1 in die Einzelwiirste 2' zu zeruren- 
ncn. Hicrbci ist cs dann insbcsondcrc auch moglich, nur an 
jedem zweiten VerschlieBbackenpaar 9/10 ein derartiges 
20 Schneid- oder Trennelement 11 vorzusehen, oder wirksam 
zu schalten, so daB dann Einzelwurstpaare gebildet sind, die 
sich am Ausgang der VerschlieBmaschine 6 selbsttatig tiber 
einen dort horizontal angeordneten Stab, beispielsweise 
Raucherstock 12 hegen, mit der die Wursie dann einer wei- 
25 leren Behandlung zugefuhrt werden. 

[0014] Durch die Verwendung der Transportelemente 7 
und 8 und der an diesen vorgesehenen VerschlieBbacken 9 
und 10 wird bei hoher Leistung der Anlage (hergestellte 
Wiirste je Zeiteinheit) eine hohe SchlieBzeit erreicht. 
[0015] Die Erfindung wurde voranstehend an einem Aus- 
fuhrungsbeispiel beschrieben. Es versteht sich, daB zahlrei- 
che Anderungen sowie Abwandlungen moglich sind, ohne 
daB dadurch der der Erfindung zugrundeliegende Erfin- 
dungsgedanke verlassen wird. So isl es beispielswiese mog- 
lich, die beschriebene Einrichtung auch zum Herstellen an- 
derer portionierter l^bensmittel mit einer auBeren Hiille 3 
geeignet. 

Bezugszeichenliste 

1 Wurstmaschine 

2 Wurststrang 
2' Einzelwurste 
2" verschlossene Enden 

3 Hiille 

4 Wurstmasse 

5 Arbeitsspalt 

6 VerschlieBeinrichtung 
7, 8 Transportelemenl 
9, 10 VerschlieBbacken 
9* Ausnehmung 

10' freies, sich verjungendes Ende 
U Schneidelement 
12 Rauchstock 

Paientansprtiche 

1. Vorrichtung zum Herstellen von portionierlen Le- 
bensmittehi. insbesondere Wursten, mil einer eine eB- 
bare Masse (4) aufnehmenden Umhiillung (3) aus ei- 
nem unter Anwendung von Warme verschweiBbaren 
und/oder verleimbaren Material, beispielsweise aus ei- 
nem eiweiB- oder koUagenhalligen Kunst- oder Natur- 
darrn, wobei ein die Hulle (3) aufWeisender Su^ng (2) 
in cincm Aibcitsspah (5) unlcr EinklciTuncn zwischen 
VerschlieBbacken (9, 10) und Anwendung von Warme 
durch partielles VerschweiBen bzw. Verleimen der 
Hiille in einzelne, jeweils beidendig verschlossenen 
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Ponionen unieneih wird, dadurch gckcnnzciclinet, 

daC die wenigstens zwei VerschJufibacken (9, 10) enl- 
lang des Arbeitsspalies (5) in Bewegungsrichtung des 
Sirange.s(2) bewegbar sind. 

2. Vorrichiung nach Anspruch 1, dadurch gekenn- 5 
zeichneu daB in Bewegungsrichlung des Stranges (2) 
aufeinander foigend niehrere, jeweils VerschluBbak- 
kenpaare (9/10) bildende Verschlufibacken (9, 10) in 
einem voigegebenen Abstand voneinander vorgesehen 
sind. 

3. Vorrichtung nach Anspruch 1 oder 2, dadurch ge- 
kennzeichnel, daB der Arbeiisspalt (5) zwischen zwei 
Transporteleinenien (7, 8) gebildet ist, und daB an je- 
deni Transponelenienl (7, 8) wenigstens eine Ver- 
schluBbacke (9, 10) eines VerschluBbackenpaares (9, 15 
10) vorgesehen ist. 

4. Vorrichtung nach Anspruch 3, dadurch gekenn- 
zcichnct, daB die Transportclcmcntc (7, 8) umlaufcndc 
Transportelemente sind. 

5. Vorrichtung nach Anspruch 3 oder 4, dadurch ge- 20 
kennzeichnet, daB die Transponeleniente (7, 8) jeweils 
wenigstens ein uinlaufend angetriebenes ketten-, band- 
oder riemenariiges Element aufweisen. 

6. Vorrichtung nach einem der vorhergehmden An- 
spriiche, gekennzeichnel durch MiLLel (11) zum Tren- 25 
nen derPortionen (2') von dem Strang (2). 
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